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LUNDI

fétons les Hugues

Marie Noel

MARDI

fétons les Sandrine

Taboulé
Radis au beurre
Salade d'endives vinaigrette

Menu Semaine du : 1er au 5 avril 2024

MERCREDI

fétons les Richard

Friand au fromage
Péche au thon
Salade de riz

JEUDI

fétons les Isidore

Self crudités

VENDREDI

fétons les Iréene

Rosette et condiments
Chou blanc fagon rémoulade
Betteraves vinaigrette

Lundi
de Pdques

Nuggets de volaille

Nuggets de poisson

Parmentier de colin MSC

Saucisse de Toulouse sauce aux herbes

Boulette d'agneau sauce provengale

Galette végétarienne sauce poivre

Coquillettes a la Forestiére

Emincé de dinde a la creme
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Brunoise de légumes
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Petits pois au jus

Purée de pomme de terre

Pommes de terre rissolées

Flageolets

Coquillettes

Haricots verts persillés

* Production éléves

Créme dessert praliné
Fruit de saison
Fan vanille

Fromage blanc
Ananas au caramel
Fruit de saison

Eclair vanille

Flan patissier
Tiramisu

Salade de fruits
Yaourt nature sucré
Créme aux ceufs du chef



