
Menu Semaine du : 12 au 16 mai 2025  

Repas à thème " USA

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

fêtons les Achille fêtons les Rolande fêtons les Matthias fêtons les Denise fêtons les Honoré

PASTÈQUE ET FETA TOMATES VINAIGRETTE SALADE TEXANE ROSETTE ET CORNICHONS

CREPE AU FROMAGE RILLETTES DE SARDINES SUR TOAST COLESLAW A L'AMÉRICAINE CAROTTES LOCALES RÂPÉES VINAIGRETTE

OMELETTE DU CHEF SAUTÉ DE DINDE AU PAPRIKA RÔTI DE PORC LOCAL À LA MOUTARDE À L'ANCIENNE CHEESE BURGER FILET DE MERLU MSC SAUCE PROVENCALE

TARTES SALEES 

NORMANDIN AU VEAU SAUCE POIVRE NUGGETS DE BLÉ POISSON MSC MEUNIERE FISH BURGER FILET DE POULET JUS LIÉ AU THYM ET CITRON

SALSIFIS ET CAROTTES GRATINÉS SALADE MACARONIS POTATOES RATATOUILLE

POMMES DE TERRE SAUTEES

BOULGOUR PETITS POIS AU JUS HARICOTS VERTS AUX POIVRONS SALADE RIZ PILAF

ASSORTIMENT DE FRUITS DE SAISON YAOURT À LA VANILLE ASSORTIMENT DE FRUITS DE SAISON BROWNIES MAISON SALADE DE FRUITS

LIEGEOIS CHOCOLAT ASSORTIMENT DE FRUITS DE SAISON CREME AUX OEUFS DU CHEF ASSORTIMENT DE FRUITS DE SAISON YAOURT NATURE SUCRÉ

* Production élèves 

Produit Local
Pêche durable

Repas végétarien


