
Menu Semaine du : 9 au 13 mars 2026

Repas à thème Allemagne

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

fêtons les Françoise fêtons les Vivien fêtons les Rosine fêtons les Justine fêtons les Rodrigue

CHOU BLANC LOCAL RÂPÉ

FAÇON RÉMOULADE

CAROTTES LOCALES

RÂPÉES VINAIGRETTE
SOUPE AU CHOU

SALADE DE RIZ FAÇON

NIÇOISE
POTAGE DE LEGUMES ANCIENS

POTAGE PARMENTIER OEUFS MIMOSA ROULADE DE VOLAILLE
SALADE D'ENDIVES

LOCALES

BOULE D'AGNEAU SAUCE

TOMATE
MARMITTE DU PÊCHEUR MSC PAUPIETTE AU VEAU

CURRY WURST (saucisse de

Francfort/sauce
PANÉ FROMAGER

tomate/ketchup/curry)

FILET DE MERLU MSC A

L'ESTRAGON
COLOMBO DE PORC LOCAL NUGGETS DE BLÉ GRATIN DE POISSON FILET DE COLIN MSC

RIZ AU CURRY FONDUE D'EPINARDS HARICOTS VERTS
ROSENKOHL (chou vert et

blanc)
POTATOES

BROCOLIS GRATINÉS PENNES COEUR DE BLÉ MÉLANGE DE CÉRÉALES
POÊLÉE DE LÉGUMES

(carotte/navet/céleri/poireau)

ASSORTIMENT DE FRUITS DE

SAISON
POMMES EN DOUILLONS LIÉGEOIS CHOCOLAT

GÂTEAU DU CHEF FAÇON

FORET NOIRE
ANANAS

COUPE BOUNTY
FROMAGE BLANC À LA

CONFITURE
MOUSSE AU CHOCOLAT DONUTS

ASSORTIMENT DE FRUITS DE

SAISON
ILE FLOTTANTE

* Production élèves Produit local Pêche durable Repas végétarien


